PA C OJ E T 2 WHEN COOKING BECAME SWISS™

ENTDECKEN SIE DIE MAGIE DES




Entdecken Sie die Magie
des «Pacossierens» mit Pacojet 2

Pacojet 2 ist die neue Gerate-
Generation, mit der aus einfachen
Zubereitungen kulinarische Spitzen-
leistungen entstehen. Das Pacos-
sieren ermoéglicht Kéchen, frische,
tiefgefrorene Lebensmittel ohne
Auftauen zu «mikropirieren», um
ultra-leichte Mousses, naturfrische
Eiscremes und Sorbets oder aroma-
tische Suppen, Saucen und Fiillun-
gen herzustellen. Intensive Aro-
men, natiirliche Farben und vitale
N&hrstoffe bleiben in den servier-
fertigen Portionen erhalten.

WHEER DOOMING BECAME Tverin




PACOJET 2

Innovationen entwickelt fiir Pacojet 2:

e Brilliantes Farbdisplay und Touchscreen mit leicht verstéandlichen
Bedienungssymbolen

* Neue, bahnbrechende Pacossierfunktionen fiir gefrorene Lebensmittel:

- Einteilung in ganze und Zehntelportionen — ermdglicht prazise
Portionierung

- Wihlbare Uberdruckfunktion mit automatischer Entliiftung —
Entliftung ist auch wahrend der Verarbeitung moglich

- Kontroll- und Hilfsfunktion beim Pacossieren iiberfiillter Becher -
Pacojet erkennt und «rettet» den Inhalt Gberfillter Becher automatisch,
kein Auftauen mehr notwendig

* Neue, spezifische Programme fiir die Verarbeitung von frischen,
nicht gefrorenen Lebensmitteln mit dem Pacojet Coupe Set*:
- «Kuttern/Hacken» — fur Tatar, Farcen, Krauter, usw.
- «Mixen/Aufschlagen» — fur flissige Lebensmittel
Alles ohne Warmeerzeugung - ein Verarbeitungsdurchgang dauert

nur 1 Minute!

e Klare Benutzeranleitung und benutzerdefinierte Einstellungen:
- Umfassende Bedienungsanleitung mit vielen Abbildungen
- Kompletter Reinigungszyklus auf dem Display — visuelle Anleitung
zur einfachen und hygienischen Reinigung der Maschine

- Benutzerdefinierte Einstellungen — programmieren Sie Pacojet 2
entsprechend lhren eigenen Wiinschen

e Unlibertroffene Lebensdauer:
- Exklusiver, in der Schweiz fiir den Pacojet entwickelter birstenloser
Motor mit einer verlangerten 5-jdhrigen Garantie:
ausserordentliche Leistungsfahigkeit und Zuverlassigkeit, horbar leiser
und nahezu verschleissfrei

* Neues internationales Pacojet 2 Rezeptbuch - exquisite kulinarische
Inspirationen kreiert von Pacojet Kéchen aus der ganzen Welt

* Hochwertiges Zubehér mit Nachhaltigkeitsfaktor — Pacojet 1 Zubehor
kann ohne Ausnahme auch mit Pacojet 2 verwendet werden

* Das Pacojet Coupe Set ist ein Zubehor von Pacojet und bei lhrer Pacojet Verkaufsstelle
erhéltlich.



Hier werden kulinarische Trdume wahr!

Der neue Pacojet 2 bietet Innovationen mit aussergewdhnlichem Nutzwert —
perfekt fir Kéche mit den héchsten Erwartungen, in der Systemgastronomie,
bei intensiver Nutzung und fir vieles mehr.

e Kreativitdt entfesselt — einfach Ideen verwirklichen, mit Leichtigkeit
eigene Spezialitdten zubereiten, durch Originalitdt Gaste begeistern

e Exquisite Ergebnisse — natirliche Farben, intensive Aromen, ultrafeine
Textur

e Profitabel und wirtschaftlich — Einsparung von Arbeitszeit und Kosten,
weniger Lebensmittelreste — fiir maximalen Gewinn

® Schnell und einfach zu reinigen - ein automatischer Reinigungsdurch-
gang dauert nur 1 Minute

Vorbildliche Traditionswerte und Nachhaltigkeit

Die in der Schweiz entwickelte und hergestellte Prézisions-Technik
und die Uberlegene Qualitat sorgen fir eine konstante Leistung und eine
lange Lebensdauer.







Das Pacojet 2 System enthalt: Pacojet 2 ist gleichzeitig kompakt und
leistungsstark:

1 Pacojet 2 Maschine
1 Pacossierfliigel Er verarbeitet eine Portion in 20 Sekunden
1 Spritzschutz oder den ganzen Becherinhalt in weniger als
2 Pacossierbecher mit Deckel 4 Minuten.
1 Schutzbecher
1 Spatel aus Chromstahl In einer Stunde produzieren Sie mit Pacojet 2:
1 Bedlenu.ngsanleltung e 15 Liter Sorbet oder Eis in 15 verschiede-
1 Internationales Rezeptbuch nen Sorten
Reinigungsset: * 15 kg luftige Mousses oder feine Farcen
1 Reinigungseinsatz (blau) fur Pasteten und Terrinen
1 Becherdichtung (blau) e 15 kg Krauter- oder Gewiirzkonzentrat
1 Splleinsatz (grin) fur Saucen, Ole, usw.

e 150 Portionen Suppe in 15 verschiedenen

Variationen

b

* und vieles mehr!

Erweitern Sie Ihr Menliangebot und damit Ihre Umsatzmé&glichkeiten — entdecken Sie das
einzigartige Pacojet Coupe Set mit Pacojet 2

Pacojet 2 bietet spezifische Programme fir den Einsatz des Pacojet Coupe Sets. Damit kénnen
Sie die Verarbeitungsméglichkeiten von Pacojet auf frische, nicht gefrorene Lebensmittel

P— erweitern; zum Beispiel rohes/gekochtes Fleisch, Fisch, Krauter, Gewlirze, Gemise, Obst, Eier,
- < ]
. Sahne usw.

Zerkleinern, Hacken, Pirieren, Aufschlagen, Schaumen und/oder Mixen bis zur gewtiinschten

Das Pacojet Coupe Set fiir nicht gefrorene Lebensmittel Textur in nur 60 Sekunden — alles ohne W&rmeerzeugung.
ist bei lhrer Pacojet Verkaufsstelle erhéltlich.

Das Pacojet Coupe Set enthalt eine Bedienungsanleitung und folgendes Zubehér:

Schlagscheibe: 2-Klingen-Messer: 4-Klingen-Messer: Messerzange:

fur Sahne und Eiweiss,  fur grob Gehacktes fir feinste Texturen: Zur sicheren Fixie-

Friichtecremes, wie Krauter, Gemise, Farcen, Pirees, rung der scharfen

Milchshakes u.v.m. Fleisch/Fisch Mousses (z.B. Terrinen,  Klingen-Messer
(z.B. Tatar) Pasteten)

Technische Daten PACOJET 2

Nennleistung: 950 W

Netzspannung: 230-240V / 50-60 Hz

Masse: 498 x 182 x 360 mm (Hohe x Breite x Tiefe)
Nettogewicht: 15,7 kg

Becher-Kapazitat: 1,0 Liter (H: 135 mm, @: 130 mm)
Maximales Fullvolumen: 0,8 Liter

Ideale Pacossiertemperatur

fur gefrorene Lebensmittel: ~ —22°C
Umdrehungszahlen: Motor: 6000 rpm

Pacossierflugel: 2000 rpm
Uberdruck: ca. 1,2 bar
Fiir weitere Informationen Copyright, Haftungsausschluss:
kontaktieren Sie: Alle Rechte, Reproduktion, Vervielfaltigung, Uberset-
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Pacojet AG sowie jegliche Art der Wiedergabe sind nur mit schrift-
6300 Zug/Schweiz licher Genehmigung des Herausgebers gestattet.
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